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és italok hdoékezelésére

134
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A hokezeléses tartositasrol

A konzervipari termelés alapvetd technologiai
mulvelete a hokezeléses tartositas, melynek
soran az Uvegekbe vagy dobozokba, esetleg
flexibilis csomagolasba toltott élelmiszerekben
mindig jelenlevd, romlast okozo mikroorganiz-
musokat, €s az élelmiszer anyagok sajat enzim-
jeit hdkezelesi mUvelettel pusztitjak el.

A hokezeléses tartositast technologiai €és mikro-
biologial szempontbol ket f6 csoportra osztjuk.

Sterilezés: az eljaras soran az élelmiszer kezdeti
csiraszamat 12 nagysagrenddel csokkentjuk. Az
alkalmazott hdmerseklet 100 °C -nal magasabb.

Pasztérozes: a hdkezelessel a kezdeti csirasza-
mot 8 nagysagrenddel csokkentjuk. Az alkalm-
azott hémeérséklet 100 °C -nal alacsonyabb.

A ketféle hdkezelesi technologia két, egymastol
lenyegesen elterd gépi berendezést igényel,
ezért a hokezeld berendezéseket is két cso-
portra oszthatjuk. A 100 * C -nal alacsonyabb
homeérsékletd  hokezelésre alkalmas  beren-
dezéseket pasztdrozdknek nevezzuk, a 100 °C
-nal magasabb hémérsekletl hdkezelesre alkal-
mas berendezéseket sterilezOknek nevezzuk.

100 °C alatt
Szakaszos Pasztdrkad
Uuzemelésu
Folyamatos Pasztéralagut
uzemelesu

Szakaszos Uzemeles( pasztérkad

100 °C felett

Szakaszos
uzemelésy

Autoklav

Folyamatos
Uzemelésd
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SZAKASZOS VAGY FOLYAMATOS STERILIZALAS?

Kétfele sterilizalasi feldolgozosort ajanlunk.

Elsé a szakaszos uzemud autoklavok. Ezekben g
berendezésekben kosarba, vagy ladaba helyezett
termekeket lehet hOkezelni. Atermékek a szallitosza-
lagrol bekerulnek az autoklav berendezésbe, majd a
sterilizalasi folyamat utan elhagyjak a berendezest.
A kosarban, vagy ladaban tortend sterilizalas nem
teszi lehetdve a folyamatos uzemmaodot.

Ezzel szemben a HIDROSTER markanevd gep
folyamatos Uzemd, automata modon muikodo ster-
ilizald berendezes, amely nagy mennyiségu termel-
est tesz lehetéve.

A folyamatos Uzem elényel:

A hokezelési folyamat rovid idejd, magas
hémeérsekleten tortenik. A rovid idejd sterilizalas
segit abban, hogy a terméekek megdrizzek a ter-
meészetes izuket, tapanyagaikat, és allagukat.

A berendezés minden konzervet ugyanannyi
ideig melegit fel és hit le, ezért minden termek
pontosan ugyanazt a hokezelést kapja, biztositva
az egyenletes termekmindseéget.

Afolyamatos Uzem lehetdve teszi, hogy ugyanan-
nyi id6 alatt tobb termeék haladjon at a steriliza-
lasi folyamaton, igy nagy mennyiségu termelés
esetén ez a technoldgia gazdasagosabb.

Autoklavokat a kisebb mennyiségben termeld Uze-
meknek ajanljuk. Nagyobb mennyisegnél a folyama-
tos uzemud HIDROSTER berendezés az elényosebb
valasztas.
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A HIDROSTER® szamos elénye

a szakaszos lizemi autoklavokkal

szemben:

1. Folyamatos uzem

2. A sterilizalasi eljaras parametereinek allandosa-

ga

3. 150-1200 db 425ml "‘Bonduelle” doboz percen-

kenti kapacitas
4. Tobb mint 40%

vizmegtakaritas és  70%

gbzmegtakaritas egy kg termekre vetitve

5. 8-szor kisebb terllet szukséges a berendezés el-

helyezésehez
6. 5-10 kisebb Uzemeltetd személyzet

Autoklavok, 6
kosaras (odb)
félautomata
berako - ki-

rakod rendszer-
rel

Uzemeltetd
szemeélyzet

8-10 munkas

0-2 munkas

A berendezes
szamara szuk-
séges terulet

30x30m

ox1o m
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Elelmiszer-feldolgozas
a HIDROSTER sterilezo
berendezéssel

A HIDROSTER nagy kapacitasu folyamatos
UuzemU( sterilezd berendezés, amely alkalmas
fem konzervdobozba és konzervuvegbe, Uveg-
es muanyag palackba, foliaba, zsakba, stb.
csomagolt konzervalt élelmiszerek és italok
hokezelésére maximum 134 ° C-on.

H&kezelhetd termekek:

Konzerv zoldségek és gyumolcsok: cse-
megekukorica, zoldborso, stb.

HuUs-, €s halkonzerv

Tejtermekek

Bébiételek

Haziallat eledel

Gyumolcslevek, szénsavas italok, alacsony
alkoholtartalmu italok, stb.

Egyebek

A HIDROSTER berendezés modularis felépitesd,
ami rugalmassagot biztosit, hogy a termelés
egyediigényeire szabjuk a berendezeés méretét.
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A HIDROSTER berendezés

A berendezés hidrosztatikus elven
mUkodik. A termekek 100 ° C -nal ma-
gasabb héfokon, és allando kulsé
tulnyomas mellett kerulnek sterilezésre.
A szukséges hidrosztatikus nyomast
tobb alacsony vizoszlop hidrosztatikus
nyomasainak sorbakapcsolasa bizto-
sitja.

A legnagyobb goztér
(sterilezdter) két oldalan két onallg,
egymasnak tulorkepekent kialakitott hi-
drosztatikus rendszer van, melyek kozul
az egyik a melegitésre, masik a hitésre
szolgal. A hidrosztatikus egyensuly felal-
itasa és fenntartasa sUritett levegdvel

nyomasu

torténik, fuggetlenul a vizoszlopok es
legterek hdmérsekletetdl. A hidroszta-
tikus egyensuly éllapotaban az egyes
vizfurddket kozvetlen gdzbeflvas seqit-
ségével egymastol, és a nyomastol
fluggetlenul & tech-
nologianak negfeleld  hoémérsekletre

legkedvezdbb
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technolégiai mikodése

lehet felf(teni.

Minden vizfurdd es sterilezGter onallo
homeérseklet-szabalyzoval van ellatva. A
berendezeéshez olyan muszerszekrény
tartozik, amely az 0sszes szukseg-
es merd-, szabalyozo-, regisztrald es
jelzéberendezest magaban foglalja.

A hidroszatikus rendszereken és a
gdzteren fuggdleges kigyovonalu palyan
két rozsdamentes lanc halad veqig,
amelyekre ket felhengerbd! kialakitott,
zart perforalt serleg van erésitve. Ezek-
ben a konzervek fekve helyezkednek el
A lancrendszer sebessége allithato.

A konzervek be-, és kiadagolasa au-
tomatikus.

A berendezes kialakitasa lehetbve tesz,
hogy egyidejlleg tobb kulonbozd méretd
vagy fajtaju termeket dolgozhassunk fel.

Tel.: +36-28-586-005
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A berendezés adatai

HIDROSTER® Specifikacio

mas

Legmagas-

ablb sterilizalasi 134°C
némerseklet

Legmagasabb nyo- > 4 bar

Kapacitas, 425 ml,
2 (Bonduelle)
doboz

150 -

150 - 1200 pcs/ min

Gdozigeny folyama-
tos muUkodes es-
etén

08-23t/h 6 bar

Gozigeny a beren-
dezés inditdsakor

5t/h 6 bar

Vizigény folyamatos
MuUkodeés eseten

18-22 m3/h 3 bar

Vizigény a beren-
dezés inditasakor

30 m3/h, 3bar

SUritett levegd
igeny folyamatos
MuUkodeés esetéen

0-18 M3/ h, 6 bar

SUritett levegd
igény a berendezés
inditasakor

60 M3/ h 6 bar

Elektromos energi-
aigéeny

45 KW, 3x400 VAC,
50 Hz
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